 (EK-1)


T.C.
GENÇLİK VE SPOR BAKANLIĞI 




	............................................................................................ İL  MÜDÜRLÜĞÜNE




	İl Müdürlüğünüze bağlı ………………………………… Yurdu …………………………….. işletmesi için yapılacak işletici seçimine katılmak istiyorum.
	Halen  ………………………………………..……………………………………………………… adresinde ………………..………………………. işletmesini çalıştırmaktayım. 

	Bakanlığımız  tarafından hazırlanan Gençlik Ve Spor Bakanlığı Yurtlarında Bulunan Yemekhane, Kantin ve Diğer İşletmeler Hakkında Yönetmelik ve İşletme Sözleşmesini okudum. 

1. Gençlik Ve Spor Bakanlığı Yurtlarında Bulunan Yemekhane, Kantin ve Diğer İşletmeler Hakkında Yönetmelik ile işletme sözleşmesi hükümlerine uymayı, Gençlik Ve Spor Bakanlığı Yurtlarında Bulunan Yemekhane, Kantin ve Diğer İşletmeler Hakkında Yönetmelik 10’uncu maddesindeki taahhütleri yerine getirmeyi, 
2. Bakanlık tarafından yapılacak güvenlik soruşturması sonucunda işletmeyi çalıştırmaya engel durumumun bulunması halinde başvurumun değerlendirme dışı bırakılmasını,
3. Bakanlığın belirlemiş olduğu Yurt Hizmet Kalite Standartlarına uymayı, 
	4. Bakanlığımızda yapılacak değerlendirme sonucu işletici olarak seçilip, İşletme Sözleşmesinin imzalanması için, tarafıma yapılacak duyurudan itibaren 5 iş günü içerisinde İşletme Sözleşmesini imzalamadığım takdirde söz konusu işletme yeri için tespit edilen ve Bakanlık namına yatıracağım geçici teminatın gelir kaydedilmesini, 
	5. İşletici olma şartını taşımadığımın tespit edilmesi, işletmeyi çalıştırmaya hak kazanmış olsam dahi vermiş olduğum belgelerin gerçeğe aykırı olduğu tespit edilmesi halinde kesin teminatımın Bakanlık  gelir kaydedilerek sözleşmenin bildirimsiz feshini kabul ve taahhüt ederim. 
	

	

	
	
	








											...../...../……..




YAZIŞMA ADRESİ               		:				         ADI-SOYADI													    (İMZA)



EK: Dosya Fihristi





TESLİM KAYIT NO:


DOSYA FİHRİSTİ             



	SIRA NO
	İÇİNDEKİ BELGELER
	ADEDİ

	1
	Matbu Dilekçe
	(      Adet)

	2
	Tüzel kişiliğe sahip adaylar için sicil tasdiknamesi, 
gerçek kişi adaylar için noter onaylı imza beyannamesi.
	(      Adet)

	3
	Adli Sicil Belgesi
	(      Adet)

	4
	Tahsil Belgesi
	(      Adet)

	5
	Ticaret Odası veya Meslek Kuruluş Kayıt Belgesi
	(      Adet)

	6
	İhale Durum Belgesi
	(      Adet)

	7
	Vergi Levhası
	(      Adet)

	8
	İkametgah Belgesi 
	(      Adet)

	9
	Geçici Teminat Dekontu
	(      Adet)

	10
	Ticari Sicil Gazetesi
	(      Adet)

	11
	
	(      Adet)

	12
	
	(      Adet)

	13
	
	(      Adet)

	14
	
	(      Adet)

	15
	
	(      Adet)

	16
	
	(      Adet)

	17
	
	(      Adet)

	18
	
	(      Adet)










İŞLETİCİ ADAYI VE İMZASI                                                        TESLİM ALAN  VE İMZASI                  







NOT :Dosya içerisine konulan belgelerin sırası ve adedi belirtilerek işletici adayı tarafından yukarıya yazılacak ve imzalanacaktır.



(EK-1/a)




TAAHHÜTNAME



…………………………. İl Müdürlüğüne bağlı ………..…………………………… Yurdu ………………………………………….…………….. işletmesini çalıştırmaya hak kazandığım takdirde kesin teminat miktarını nakit yatırmayı taahhüt ediyorum.



...../...../……..


ADI-SOYADI				    (İMZA)




TAAHHÜTNAME



…………………………. İl Müdürlüğüne bağlı ………..…………………………… Yurdu ………………………………………….…………….. işletmesini çalıştırmaya hak kazandığım takdirde kesin teminatı bankalar ile özel finans kurumlarının verecekleri süresiz ve limit içi teminat mektubuyla                                                                      yatırmayı taahhüt ediyorum. 


...../...../……..


ADI-SOYADI				    (İMZA)







Not: Taahhütnamelerden tercih edilen imzalanacaktır. Kesin teminatı nakit yatırmayı tercih edenlere (+) puan verilecektir.



(EK-1/b)




TAAHHÜTNAME
(Yemekhane ve yemekhane-kantin işletmeleri için)




…………………………. İl Müdürlüğüne bağlı ………..…………………………… Yurdu ………………………………………….…………….. işletmesini çalıştırmaya hak kazandığım takdirde MEB veya Kültür ve Turizm Bakanlığı onaylı ustalık belgesine haiz aşçılarla, fakülte veya yüksekokulların aşçılık bölümünden mezun aşçı çalıştıracağım. 


...../...../……..


ADI-SOYADI				      (İMZA)




TAAHHÜTNAME
(Yemekhane ve yemekhane-kantin işletmeleri için)




…………………………. İl Müdürlüğüne bağlı ………..…………………………… Yurdu ………………………………………….…………….. işletmesini çalıştırmaya hak kazandığım takdirde belgesiz aşçı çalıştıracağım. 


...../...../……..


ADI-SOYADI				      (İMZA)



Not: Taahhütnamelerden tercih edilen imzalanacaktır. MEB veya Kültür ve Turizm Bakanlığı onaylı ustalık belgesine haiz aşçılarla, fakülte veya yüksekokulların aşçılık bölümünden mezun aşçı çalıştırmayı taahhüt edenlere (+) puan verilecektir.
(EK-2)


LOKANTA VE KANTİN İŞLETMELERİNDE ÇALIŞTIRILMASI 
GEREKLİ PERSONEL SAYISI

 Yurdun Adı:						  Kapasitesi: 
	
Çalıştırılacak Personelin Vasfı
	
Yurt Müdürlüğü Tarafından Tespit Edilen Sayı



LOKANTA İÇİN

	
GIDA MÜHENDİSİ VEYA DİYETİSYEN
	

	
AŞÇI
	

	
AŞÇI YARDIMCISI
	

	
TATLICI
	

	
KASİYER
	

	
SERVİS PERSONELİ
	

	
TEMİZLİK PERSONELİ
	

	
BULAŞIKÇI
	



KANTİN İÇİN

	
KASİYER
	

	
OCAKÇI
	

	
SERVİS PERSONELİ
	

	
TEMİZLİK PERSONELİ
	



NOT : Yurt Müdürlükleri tarafından işletmelerde çalıştırılması gerekli personel sayısı tespit edilecektir.


Yurt Müdürlüğü tarafından tespit edilen sayıda personel çalıştırmayı taahhüt ederim.


											ADI-SOYADI


											 
İŞ YERİ İNCELEME RAPORU                                              (EK-4/a)                                                                                                   

	

	FAALİYET ALANI (Yemek Fab.,lokanta, Bakkal, Ofis vb.)
	

	İŞLETME KAPASİTE DURUMU (Üretim, Satış, Müşteri Kapasitesi vb.)
	

	İŞLETMEDE ÇALIŞAN PERSONEL SAYISI
	

	İŞLETME GENEL TEMİZLİK-TERTİP-DÜZENİ
	

	İŞYERİ HİJYENİ

	

	ÇALIŞAN PERSONEL HİJYENİ

	

	ALET EKİPMAN HİJYENİ

	

	TESPİT EDİLEN DİĞER HUSUSLAR
	



KOMİSYON ÜYELERİ



	MÜRACAT ETTİĞİ İL MÜDÜRLÜĞÜ
	

	MÜRACAAT ETTİĞİ YURT
	

	MÜRACAAT ETTİĞİ İŞLETME TÜRÜ
	

	İŞLETİCİ ADAYI İSMİ/ÜNVANI
	

	İŞ YERİ ADRESİ/TELEFON
	

	İŞ YERİ DENETLEME TARİHİ
	



	İŞ YERİ HAKKINDAKİ GENEL DURUM



















AÇIK RIZA ONAY FORMU

	İş bu Açık Rıza Onay Formu; 16/8/1961 tarihli ve 351 sayılı Yüksek Öğrenim Kredi ve Yurt Hizmetleri Kanunu ile Küçük İşletmelere İlişkin Usul ve Esaslar kapsamında Gençlik ve Spor Bakanlığına bağlı yurtlarda işletme sözleşmesi kapsamında faaliyet gösteren işleticilerin kişisel verilerinin T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığı tarafından işlenmesi ile T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı, İl/İlçe Tarım ve Orman Müdürlükleri yetkilileri tarafından alınan numunelerine ait muayene ve analiz raporları ile resmi kontrol raporlarının Gençlik ve Spor Bakanlığı ile paylaşılmasına ilişkindir.

KİŞİSEL VERİLERİN KORUNMASI KANUNU KAPSAMINDA AÇIK RIZA BEYANI
	Sayın İşletici,
	16/8/1961 tarihli ve 351 sayılı Yüksek Öğrenim Kredi ve Yurt Hizmetleri Kanunu ile Küçük İşletmelere İlişkin Usul ile Esaslar kapsamında T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığına bağlı yurtlarda işletme sözleşmesi kapsamında faaliyet göstermeniz dolayısıyla işletme faaliyetinin denetimi amacıyla T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığı tarafından oluşturulan bilişim sistemi üzerinden kişisel verileriniz işlenmektedir.
	Bu kapsamda;
	a) Kimlik bilgileriniz,
	b) Tarafınıza ait iletişim bilgileriniz,
	c) Analiz yapılması için il ve ilçe tarım ve orman müdürlüğü yetkilileri tarafından alınan numunelerine ait muayene ve analiz raporlarınız ile resmi kontrol raporlarınız,
	ç) İşletme sözleşmesi kapsamında ihtiyaç duyulan diğer bilgileriniz,
işletme faaliyeti ile faaliyetin mevzuata uygun olarak yürütülmesinin denetlenmesi için işlenecektir.
Kişisel verileriniz, yukarıda açıklanan sebeplerle ve 6698 sayılı Kanunun 5 inci maddesi kapsamı ile aynı Kanunun 6 ncı maddesinde yer alan hukuki sebeplere dayanarak T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığı tarafından veri sorumlusu sıfatıyla Bakanlığa ait bilişim sistemlerine kaydedilecek, depolanacak, muhafaza edilecek, saklanacak, yasal/bilimsel/finansal gerekler ve nedenler ile sınıflandırılacak, güncellenecek ve mevzuatın izin verdiği durumlarda ve yasal sınırlar dâhilinde ihtiyaç duyulması halinde yurt içindeki gerçek ve tüzel kişilere açıklanabilecek, sınıflandırılabilecek, raporlanabilecek, paylaşılabilecek ve işlenebilecektir.
Kişisel verileriniz yasal saklama süresince veya böyle bir süre öngörülmemişse işleme amacının gerekli kıldığı süre boyunca saklanacak, bu süre sona erdiğinde, kişisel verileriniz silinme yok edilme ya da anonimleştirme (Kişisel verilerin, başka verilerle eşleştirilerek dahi hiçbir surette kimliği belirli ya da belirlenebilir bir gerçek kişiyle ilişkilendirilemeyecek hale getirilmesi) yöntemleriyle T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığı veri akışlarından çıkarılacaktır.
Diğer taraftan, iş bu Açık Rıza Onay Formu ile analiz yapılması için il ve ilçe tarım ve orman müdürlüğü yetkilileri tarafından alınan numunelerine ait muayene ve analiz raporlarınız ile resmi kontrol raporlarınızın T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı, İl/İlçe Tarım ve Orman Müdürlükleri tarafından faaliyetin mevzuata uygun olarak yürütülmesinin denetlenmesi için T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığı ile Gençlik ve Spor İl Müdürlükleri ile paylaşılmasına onay vermiş bulunmaktasınız.
6698 sayılı Kişisel Verilerin Korunması Kanunu gereğince tanımlanan kişisel verilerimin, 16/8/1961 tarihli ve 351 sayılı Yüksek Öğrenim Kredi ve Yurt Hizmetleri Kanunu ile Küçük İşletmelere İlişkin Usul ile Esaslar kapsamında işletme faaliyeti ile faaliyetin mevzuata uygun olarak yürütülmesinin denetlenmesi amacıyla işlenmesine, ilgili süreç kapsamında işlenme amacı ile sınırlı olmak üzere kullanılmasına, anonimleştirilmesine, paylaşılmasına, saklanmasına, analiz yapılması için il ve ilçe tarım ve orman müdürlüğü yetkilileri tarafından alınan numunelere ait muayene ve analiz raporları ile resmi kontrol raporlarının T.C. Tarım ve Orman Bakanlığı, İl/İlçe Tarım ve Orman Müdürlükleri tarafından faaliyetin mevzuata uygun olarak yürütülmesinin denetlenmesi için T.C. Gençlik ve Spor Bakanlığı ile Gençlik ve Spor İl Müdürlükleri ile paylaşılmasına, gereken süre zarfında saklanmasına açık rızam olduğunu ve bu hususta tarafıma gerekli aydınlatmanın yapıldığını,
İş bu Metni ve Aydınlatma Metnini okuduğumu ve anladığımı;

•	Kabul ediyorum
•	Kabul etmiyorum


BA.EK-17

	[image: logomanset_79]
	İŞLETME DENETLEME FORMU

	
	Ana Hizmet
	BARINMA
	Yürürlük Tarihi
	03.09.2025

	
	Alt Hizmet Kategorisi
	Kişisel Bakım
	Revizyon Sayısı
	0

	
	Standart No.
	BA.KBF.01
	Revizyon Tarihi
	-



	GENEL BİLGİLER

	İL MÜDÜRLÜĞÜ
	

	YURT MÜDÜRLÜĞÜ/BLOK ADI
	

	YURDUN KAPASİTESİ
	
	BLOK SAYISI
	

	YURT MÜDÜRÜNÜN ADI SOYADI
	

	İŞLETİCİ/VEKİLİNİN ADI SOYADI
	



	DİĞER İŞLETMELER DENETLEME FORMU

	
	Sıra No
	Değerlendirilen Husus
	Tam Puan
	Verilen Puan

	TÜM ALANLAR
	1
	İşletmeler temiz, tertipli ve düzenli mi?
	10
	

	
	2
	Kullanılan malzemeler hijyenik şartlara uygun mu? Kuaför ve berberde ekipmanlar için sterilizasyon makinesi kullanılıyor mu?
	10
	

	
	3
	Kullanılan cihazların bakımları düzenli yapılıyor mu?
	10
	

	
	4
	İşletme fiyat listesi ıslak imzalı olarak öğrencilerin görebileceği büyüklükte rondo çerçevede asılı mı?
	10
	

	
	5
	İlkyardım çantası ya da dolabı var mı ve içeriği yeterli mi?
	10
	

	
	6
	Çalışan personelin kılık, kıyafet ve temizliği yeterli mi?
	10
	

	
	7
	İşletici ve çalışan personelin hijyen belgeleri (kuaför, berber) ve diğer evrakları eksiksiz mi?
	10
	

	
	8
	İşletmelerde sözleşme gereği müsaade edilen ve demirbaş olarak verilen elektrikli aletler dışında izinsiz elektrikli alet kullanılıyor mu?
	10
	

	
	9
	Yangın tüplerinin periyodik bakımı yapılmış mı ve erişilebilir nokta mı?
	10
	

	
	10
	Duyuru ve talimatlar ilgili alanlarda rondo çerçeve ile görülebilecek şekilde asılıyor mu?
	10
	

	TOPLAM PUAN
	100
	



	DENETLEME KOMİSYONUNA KATILANLAR

	Adı Soyadı
	Unvanı
	Tarih
	İmza

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	İşletici/Vekili(*)
	
	


(*) İşletici/Vekili komisyon üyelerinden sonra son satıra imza atacaktır.
                                              




 BE.EK-18/1

	[image: logomanset_79]
	İŞLETME DENETLEME FORMU

	
	Ana Hizmet
	BESLENME
	Yürürlük Tarihi
	03.09.2026

	
	Alt Hizmet Kategorisi
	Fiziki Mekanlar
	Revizyon Sayısı
	0

	
	Standart No.
	BE.FMF.01
	Revizyon Tarihi
	-



	GENEL BİLGİLER

	İL MÜDÜRLÜĞÜ
	

	YURT MÜDÜRLÜĞÜ/BLOK ADI
	

	YURDUN KAPASİTESİ
	
	BLOK SAYISI
	

	YURT MÜDÜRÜNÜN ADI SOYADI
	

	İŞLETİCİ/VEKİLİNİN ADI SOYADI
	



	LOKANTA DENETLEME FORMU (1/3)

	
	Sıra No
	Değerlendirilen Husus
	Tam Puan
	Verilen Puan

	GENEL TEMİZLİK
	1
	Salon, masa ve sandalyelerin temizliği yeterli mi?
	2
	

	
	2
	Kapı, pencere ve camların temizliği yeterli mi?
	2
	

	
	3
	Mutfak giriş çıkışlarında dezenfektanlı hijyen paspası, maske, galoş ve bone bulunuyor mu?
	2
	

	HAZIRLIK ÜNİTELERİ
	4
	Yemek hazırlama yerlerinin temizlik, tertip ve düzeni yeterli mi?
	3
	

	
	5
	Yemek pişirme yerlerinin temizlik, tertip ve düzeni yeterli mi?
	3
	

	
	6
	Yemek hazırlığında kullanılan gıda maddelerinin kalite ve temizliği yeterli mi?
	3
	

	
	7
	Baharat kaplarının temizliği düzenli olarak yapılıyor mu? Bilgi etiketleri yapıştırılıyor mu?
	3
	

	
	8
	Ekmek muhafaza dolabı ve ekmek sepetlerinin temizliği yeterli mi?
	2
	

	
	9
	Alet- ekipman (Kıyma, hamur yoğurma makinesi, polietilen tezgahlar vb.) temizliği yeterli mi?
	2
	

	
	10
	Bıçak sterilizasyon dolabı mevcut mu? Aktif kullanılıyor mu?
	2
	

	
	11
	Davlumbazlarda bulunan otomatik yangın algılama ve söndürme sistemi aktif mi? (3 Puan)
	3
	

	
	12
	Yangın tüplerinin periyodik bakımı yapılıyor mu? Erişilebilir bir alanda mı?
	3
	

	
	13
	Yağ tutucu var mı? Yağ tutucu ve mazgalların temizliği düzenli yapılıyor mu?
	3
	

	
	14
	Çöp kutuları yeterli mi? Çöp kutuları ağzı kapalı ve pedallı mı?
	2
	

	
	15
	Bulaşık yıkama alanlarının temizliği yeterli mi? Bulaşık bezi, süngeri vb. malzemeler değişimi/temizliği düzenli yapılıyor mu?
	2
	

	
	16
	Personelin kılık, kıyafet ve temizliği yeterli mi? Mutfak ve servis bölümlerinde çalışan görevli personel saç bonesi, maske, gıdayla temasa uygun eldiven ve yaka kartı kullanıyor mu?
	4
	

	
	17
	Yemekhane el yıkama lavabolarının bulunduğu yerlerde; uygun aparatlar içerisinde sıvı sabun, havlu kâğıt ve el dezenfektanı ile tuvaletlerde tuvalet kâğıdı var mı?
	2
	

	
	18
	Personel tuvalelerinde dezenfektanlı hijyen paspası, uygun aparatlar içerisinde sıvı sabun, havlu kâğıt ve el dezenfektanı ile tuvaletlerde tuvalet kâğıdı var mı?
	2
	

	
	19
	İşletmelerde ilkyardım çantası ya da dolabı var mı? İçeriği yeterli mi?
	2
	

	ARA TOPLAM
	47
	


                                                 




BE.EK-18/1
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	İŞLETME DENETLEME FORMU

	
	Ana Hizmet
	BESLENME
	Yürürlük Tarihi
	03.09.2025

	
	Alt Hizmet Kategorisi
	Fiziki Mekanlar
	Revizyon Sayısı
	0

	
	Standart No.
	BE.FMF.01
	Revizyon Tarihi
	-



	LOKANTA DENETLEME FORMU (2/3)

	ARA TOPLAM
	47
	

	
	Sıra No
	Değerlendirme
	Tam Puan
	Verilen Puan

	SOĞUK HAVA VE KURU ERZAK DEPOLARI
	20
	Depoların ve depolardaki malzemelerin tertip ve düzeni yeterli mi?
	3
	

	
	21
	Depoların ısı ve nem ölçüm cihazları var mı? Isı ve nem dereceleri Kayıt altına alınıyor mu?
	3
	

	
	22
	Depolarda iade alanı oluşturulmuş mu?
	3
	

	
	23
	Kısa süreli saklama ve muhafaza için paslanmaz çelik veya Tarım ve Orman Bakanlığı onaylı kaplar kullanılıyor mu?
	3
	

	SERVİS ALANLARI
	24
	Menüdeki tüm yemekler eksiksiz bulunuyor mu?
	2
	

	
	25
	Yemekler Bakanlığımızca belirlenen gramajlara uygun sunuluyor mu?
	3
	

	
	26
	Yemek dağıtım yerlerinin temizlik, tertip ve düzeni yeterli mi?
	2
	

	
	27
	Benmari kısmında tam kapalı öksürük camı bulunuyor mu? Benmariler ve benmari suyu düzenli olarak temizleniyor mu?
	2
	

	
	28
	Çatal, kaşık ve tepsilerin günlük temizliği yapılıyor mu? Tepsi kağıdı kullanılıyor mu?
	3
	

	
	29
	Yemek servis alanında öğrencilere tek kullanımlık tuz, pulbiber vb. baharatlar ile peçete sunuluyor mu?
	2
	

	
	30
	Mutfak ve yemekhanede kamera sistemleri bulunuyor mu? Aktif olarak çalışıyor mu? Öğrenci ve yurt idaresinin takip edebileceği sunum ekranları oluşturuldu mu?
	3
	

	
	31
	Aylık kahvaltı ve akşam yemeği menüsü ıslak imzalı olarak öğrencilerin görebileceği büyüklükte rondo çerçevede asılı mı?
	2
	

	
	32
	Duyuru ve talimatlar ilgili alanlarda rondo çerçeve ile görülecebilecek şekilde asılıyor mu?
	2
	

	
	33
	Öğrencilerin kullanabileceği alanda hassas terazi bulunuyor mu?
	2
	

	
	34
	Yemekhane İletişim Merkezi kurulmuş mu?
	2
	

	ARA TOPLAM
	84
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	İŞLETME DENETLEME FORMU

	
	Ana Hizmet
	BESLENME
	Yürürlük Tarihi
	03.09.2025

	
	Alt Hizmet Kategorisi
	Fiziki Mekanlar
	Revizyon Sayısı
	0

	
	Standart No.
	BE.FMF.01
	Revizyon Tarihi
	-



	LOKANTA DENETLEME FORMU (3/3)

	ARA TOPLAM
	84
	

	
	Sıra No
	Değerlendirme
	Tam Puan
	Verilen Puan

	DİĞER İŞLEMLER
	35
	İşletmeye alınan etlerin uygunluk raporları idareye zamanında teslim ediliyor mu?
	2
	

	
	36
	Numuneler 300 g alınıyor mu? Steril kilitli numune poşeti veya steril numune kavanozu kullanılıyor mu?
	2
	

	
	37
	Numune dolabının sıcaklık ölçüm cihazı var mı? Sıcaklık dereceleri kayıt altına alınıyor mu?
	2
	

	
	38
	İşletme taahhüt ettiği kadar personel çalıştırıyor mu?
	2
	

	
	39
	İşletici ve çalışan personelin hijyen belgeleri ve diğer evrakları eksiksiz mi?
	2
	

	
	40
	Atık yağlar uygun olarak toplanarak belge karşılığında uygun kurumlara teslim ediliyor mu? BA/BA.EK2 form ile kayıt altına alınıyor mu?
	2
	

	
	41
	İşletmelerde sözleşme gereği müsaade edilen ve demirbaş olarak verilen elektrikli aletler dışında izinsiz elektrikli alet kullanılıyor mu?
	2
	

	
	42
	Haşerelere karşı mücadele yeterli mi?
	2
	

	TOPLAM PUAN
	100
	

	TÜPGAZ KULLANIMI VAR MI?  (*)
	Tüpgaz kullanma talimatına uygun olarak:

	
	A
	Tüpler dışarıda mı?
	0
	

	
	B
	Muhafazası var mı?
	0
	

	
	C
	Bağlantı hortumu bakırdan mı?
	0
	

	TOPLAM PUAN
	100
	


(*) 

Tüpgaz kullanımı var ise ilgili maddelerdeki her bir eksiklik için “-2” puan verilecek olup, toplam puandan düşülecektir.
	DENETLEME KOMİSYONUNA KATILANLAR

	Adı Soyadı
	Unvanı
	Tarih
	İmza

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	İşletici/Vekili(**)
	
	


(**) İşletici/Vekili komisyon üyelerinden sonra son satıra imza atacaktır.
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	Ana Hizmet
	BESLENME
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	Alt Hizmet Kategorisi
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	GENEL BİLGİLER

	İL MÜDÜRLÜĞÜ
	

	YURT MÜDÜRLÜĞÜ/BLOK ADI
	

	YURDUN KAPASİTESİ
	
	BLOK SAYISI
	

	YURT MÜDÜRÜNÜN ADI SOYADI
	

	İŞLETİCİ/VEKİLİNİN ADI SOYADI
	



	KANTİN DENETLEME FORMU (1/2)

	
	Sıra No
	Değerlendirilen Husus
	Tam Puan
	Verilen Puan

	GENEL TENİZLİK
	1
	[bookmark: _Hlk226718999]Salon temizliği yeterli mi?  
	5
	

	
	2
	Kapı, pencere ve camların temizliği yeterli mi?
	5
	

	
	3
	Dolaplar ve rafların temizliği yeterli mi?
	5
	

	
	4
	Alet-ekipman (Tost makinesi, fritöz, çay kazanı vb.)temizliği yeterli mi?
	5
	

	
	5
	Çöp kutuları yeterli mi? Çöp kutuları ağzı kapalı ve pedallı mı?
	5
	

	
	6
	Personelin kılık, kıyafet ve temizliği yeterli mi? Mutfak ve servis bölümlerinde çalışan görevli personel saç bonesi, maske, gıdayla temasa uygun eldiven ve yaka kartı kullanıyor mu?
	5
	

	DEPOLAMA ALANLARI, HAZIRLIK ÜNİTELERİ VE SERVİS ALANLARI
	7
	Yangın tüplerinin periyodik bakımı yapılıyor mu? Erişilebilir bir alanda mı? Davlumbaz var ise; davlumbaz otomatik yangın algılama ve söndürme sistemi bulunuyor mu?
	5
	

	
	8
	İlkyardım çantası ya da dolabı var mı? İçeriği yeterli mi?
	4
	

	
	9
	Kısa süreli saklama ve muhafaza için paslanmaz çelik veya Tarım ve Orman Bakanlığı onaylı kaplar kullanılıyor mu?
	5
	

	
	10
	Kahvaltı ve diğer gıda maddeleri muhafaza ve satışı hijyenik şartlara uygun olarak sunuluyor mu?
	5
	

	
	11
	Kantin ürünleri Bakanlığımızca belirlenen gramajlara uygun satışa sunuluyor mu?
	5
	

	
	12
	Kantinde satışa sunulan ürün çeşitliliği yeterli mi?
	4
	

	
	13
	Kantin ürünleri fiyat listesi ıslak imzalı olarak öğrencilerin görebileceği büyüklükte rondo çerçevede asılı mı?
	4
	

	
	14
	Kantin ürünleri fiyat listesi ıslak imzalı olarak öğrencilerin görebileceği büyüklükte rondo çerçevede asılı mı?
	4
	

	
	15
	Duyuru ve talimatlar ilgili alanlarda rondo çerçeve ile görülecebilecek şekilde asılıyor mu?
	4
	

	
	16
	Kantin ürünlerinde alış ve satış fiyatlarını gösteren yurt idaresi tarafından imzalı fiyat etiketi bulunuyor mu?  
	5
	

	
	17
	Son kullanma tarihi geçmiş ürün bulunuyor mu?
	5
	

	
	18
	Çay için ambalajlı küp şeker veya toz şeker makinesi bulunuyor mu?
	4
	

	
	19
	Öğrencilerin kullanabileceği alanda hassas terazi bulunuyor mu?
	4
	

	ARA TOPLAM
	88
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	Ana Hizmet
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	[bookmark: _GoBack]KANTİN DENETLEME FORMU (2/2)

	ARA TOPLAM
	88
	

	
	Sıra No
	Değerlendirme
	Tam Puan
	Verilen Puan

	DİĞER İŞLEMLER
	20
	İşletici ve çalışan personelin hijyen belgeleri ve diğer evrakları eksiksiz mi?
	4
	

	
	21
	Mutfak ve yemekhanede kamera sistemleri bulunuyor mu? Aktif olarak çalışıyor mu? Öğrenci ve yurt idaresinin takip edebileceği sunum ekranları oluşturuldu mu?
	4
	

	
	22
	İşletmelerde sözleşme gereği müsaade edilen ve demirbaş olarak verilen elektrikli aletler dışında izinsiz elektrikli alet kullanılıyor mu?
	4
	

	TOPLAM PUAN
	100
	

	TÜPGAZ KULLANIMI VAR MI?  (*)
	Tüpgaz kullanma talimatına uygun olarak:

	
	A
	Tüpler dışarıda mı?
	0
	

	
	B
	Muhafazası var mı?
	0
	

	
	C
	Bağlantı hortumu bakırdan mı?
	0
	

	TOPLAM PUAN
	100
	


(*) Tüpgaz kullanımı var ise ilgili maddelerdeki her bir eksiklik için “-2” puan verilecek olup, toplam puandan düşülecektir.

	DENETLEME KOMİSYONUNA KATILANLAR

	Adı Soyadı
	Unvanı
	Tarih
	İmza

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	İşletici/Vekili(**)
	
	


(**) İşletici/Vekili komisyon üyelerinden sonra son satıra imza atacaktır.
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